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発酵食品の品質を左右する微生物のはたらき 

 

ゲノム情報を利用した菌株識別技術 
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図 1 新たに開発した改変 RAPD 法による納豆菌２株の菌株識別 

列 1～11 に多数みられる DNA 断片のバンドパターンが菌株間で異なることを利用して、菌株を識別します。

本法では、菌株間のゲノム配列の違いを反映した異なる DNA 断片が多数得られ、電気泳動を行なうと列内の

さまざまな位置に異なるバンドを生じます。両端の列 M は同一の基準物質を泳動したものです。 



光の吸収を利用した物質の測定 

図 2 ランベルト・ベールの法則 

食品分析への利用 

DNA

 

 

図 1 紫外可視分光光度計 



[食の安全性確保技術と機能性食品の開発] 

[地域資源を活用した食品の開発] 

[報告] 

[今後の予定] 

 5 月 21 日(水)  ifia JAPAN 2008 国際食品素材/添加物展･会議 出展（東京ビッグサイト） 

  ～23 日(金)

 5 月 29 日(木)  第 69 回技術者研修会（秋葉原庁舎 7階セミナー室） 

 7 月 24 日(木)  第 70 回技術者研修会（秋葉原庁舎 7階セミナー室） 
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