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  ifia JAPAN  2017   第 22 回 国際食品素材/添加物展・会議 出展                              

日 時 ： 5 月 24 日（水）～26 日（金） 10:00～17:00 
場 所 ：東京ビッグサイト 東 7･8 ホール 

内 容 ：食品技術センターのブースでは、事業案内のほか、試験研究、共同開発研究、受託事業の 

紹介、東京都地域特産品認証食品の紹介と展示を行います。 

  東京都立食品技術センター 平成 29 年度 第１回講演会 

 日 時 ： 6 月 1 日（木） 13:30～16:55 
場 所 ：秋葉原 UDX  4F ギャラリーネクスト－1（NEXT－1） 

演 題 ：１ おいしい食感の見える化 ～食品構造工学からのアプローチ～ 
明治大学 農学部 農芸化学科 

教授  中村 卓 氏 

 

 
 
 
 

     ２ おいしさの科学 
龍谷大学 農学部 食品栄養学科 

教授  伏木 亨 氏 

 

 

     

  

参加費無料・事前申込みが必要です。詳しくは下記 URL をご参照下さい。 

  東京都立食品技術センターの改修工事について  平成 30 年 3 月 31 日まで 

当センターが入居する秋葉原庁舎は、平成 28 年 9 月から平成 30 年 3 月 31 日まで、改修工事を行っ

ております。ご利用の皆様にはご不便をおかけしないように業務を進めてまいりますので、ご理解、

ご協力をお願いいたします。なお、受付窓口は 2 階の仮事務室にございます。 

 

 

JR・つくばエクスプレス 
東京メトロ日比谷線 

秋葉原駅 下車 徒歩 3 分 

都営地下鉄新宿線 
岩本町駅 下車 徒歩 5 分 

 

表紙写真 
上段：   醸造元をあらわす杉玉    
下段 左：発酵中の醪（もろみ） 下段 右：東京都酒造組合 共同製造酒 「東京銘醸倶楽部」 

 

 

 

催し物・イベント情報 

発行：（公財）東京都農林水産振興財団 東京都農林総合研究センター 食品技術センター 

  〒101-0025 東京都千代田区神田佐久間町 1-9 東京都産業労働局 秋葉原庁舎 

  TEL: 03-5256-9251,  FAX: 03-5256-9254,  URL: http://www.food-tokyo.jp/ 

センターへのアクセス

プロフィール：京都大学大学院修了（農学博士），豊年製油株
式会社（現 J オイルミルズ）を経て、現在、明治大学農学部教
授。食品工学を専門とし、食品の構造制御により｢おいしさ｣を
デザインする『食品構造工学』の確立を目指している。 

東京都立食品技術センターだより No.24 

 プロフィール：京都大学教授を経て 2015 年より龍谷大学農学部
教授、食の嗜好研究センター長を併任。京都大学名誉教授。油
脂やダシのおいしさのメカニズムの解明、おいしさの客観的評
価手法開発などが研究テーマ。日本料理アカデミー理事。2014
年紫綬褒章受章。 


